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E! acto fue breve y serfeille.
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Ahora a trabajar para dinamizar la gestién comunal que no

entenario de la.
Industria Frigorifica ~

satisface plenamente. :
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Nin 'y Frias, bisabue:o de mercedarios

Hac~s exactamente un siglo se pmducm un aconteci-
iniento de enorme importancia para la economia de nuestro
pais: s> cumplia ¢l primer viaje de Europa a Montevideo
v Buenocs Aires de un barco. “Le Frigorifique , trayendo
carns conservada en “rio por el sistema Tellier.

Eil hecho tiene ademas una significacidn especial para
Mercedes: €1 propulsor decisivo para gue se concretara di
cha experiencia era Federico Nin y Silva. cuvo hisnizto,
Raul Peixoto Nin. es vecino de nuestra ciudad .y sobrino
de Gastén A. Nin, autor de un libro muy decumentado
‘de donde extraemos los datos que aqui utilizamos.

Fed rico Nin y Silva, ministro de Pereira y de Berro
hace mas de un siglo, fue un oriental de extraordinario
sentido progresista: fue el primero en denunciar las = mi-
nas de Corrales, Cunapiru. etc., fue. con Maud. el prime-
ro 2n aplicar el alumbrado a gas en el Uruguay, y fue el
primero en sostener la idea del transporte de carnes. a-
penas se entero de las ideas del sabio francés Charles Te-
ilier, con quien mantuvo una amistad d-» 40 aflos.

- Tellier imaginé conservar las carnes por medio de u-
na corriente de aire frio v seco, utilizando para ello el sis
fema de coundensacién y vaporizacién del amoniaco. Des-
sché el frio humedo gue se obtenia con el hielo, que favo
vecia la descomposicién del produeto. Y fue Nin y Silva
guien. con empeflo indeclinable, logrdé que al fin. en se-
tiembre de 1876, zarpara un pedquefioc barco de 20 metros
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de cslora, of que GCSpLES de108s dias’ de navegzacion llego
a Bs. As.. en donde, con gran asombro, los invitados pu- ‘
dieron ¢omer carne fresca y jugosa /preparada de distin-
tos modos. Ccho afios atrds habfa fracaSadc otro intento
por la rotura de algunas piezas importantcs.” El ‘propio -
Pasteur dudaba del éxito en un principio, exigiendo que
se 2xperimentara con reses enteras. hasta gue pudo con-
vencerse. El barco iba a ir a Texas, pero Tellier, conven-
cido por Nin y Silva, logré que viniera al rio de la Plata.
Terminaba asi la era de las carnes saladas, del tasa-
jo vy el chargue. Y se abria una nueva era para la expor-
tacién de nuestras carnes. Sin embargo, en parte por los
problemas po'iticos que se suscitaban continuamente en es
tos pafses. asi como por incomprension de guiencs hubie-
ran podido aplicar el nuevo sistema de una buena vez, re
cién en 1892 la compania “River Plate Fresh Meat” (Car-
nes Frescas del Rio de la Plata) con Drabble al frente, -
campos por el Perdido y Colonia, instalaron un f{rigorifi-
co en nuestro pais gue durd poco; en 1905, casi 30 afos
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despucs del viaje de “Le Frigorifigue”, los saladeros del -

Cerro concretaban las prim~ras exportaciones a Ingiate-

1Ta, usando el procedimieénto de Wellier después perfeceio- -

nado. De 4.000 vacunos faenados el primer abo, se llego
a 447.029 faenados en 1913. aungue en aﬁo'; siguientes la
cifra bajé por motivo de la guerra.

Tal la historia sintetizada de una etapa iniciada hace -
exactamente un siglo. = W.L.



